
１０ ９

１1

１2１3

21

６４

16
15

980

980

1,010

1,100

1,250

1,310

2,000

1,590

1,300

1,160

1,280

1,110

1,210

1,410

1,090

1,320

1,160

1,260

1,360

1,360

１　　鶏皮の唐揚げ

２　　鶏なんこつの唐揚げ

４　　タイ風なんこつの唐揚げ（コブミカン風味）

６　　海老トースト

７　　タイ風さつま揚げ　

８　　海老のすり身揚げ

９　　プーニム（ジャンボサイズの脱皮蟹の素揚げ）

１０　生春巻き

１１　ヤムサーモン（サーモンのレモングラス和え）

１２　ネーン（タイソーセージ）

１３　サイウア（チェンマイソーセージ）

１４　カイチャオ（豚挽肉入りタイ風オムレツ）

１５　紋甲イカ焼き

１６　クンパオ（海老の姿焼）

１７　ポテトまんじゅう

５       ムーピン（タイ風豚肉の串焼き）

１８　手羽先焼き

１９　蒸し鶏

２０　ガイヤーン（鶏モモ焼き）

２１　コームーヤーン（豚ネック肉焼き）
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MEAT

15.18.20.21は、オーブンで丁寧に焼き上げております為、お時間を頂戴するお料理となります
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